® Speiseplan 12. KW

PI‘IS a vom 18.03.2024 bis 22.03.2024
|

NKLUSION LEBEN

Hauptgericht 1

Hauptgericht 2

Suppe/Dessert

Gebackener Camembert (EiMi,GG=Weizen)

Gemiisebriihe (sel

Mo: . . . Cordon Bleu (Hahnchenfleisch) (EiMi,66=Weizen) (2) Mit >=
mit Preiselbeeren (9, dazu Baguette (66=weizen) _ . mit Fladle
und Salat (MiseLse) Kroketten (i) und Erbsen-Karottengemise (sel) (Ei. Mi,66-Weizen)
Di: Gemiselasagne (EiMi,66-Weizen,Sel) Schweinebraten in kraftiger Sof3e (Ge-Weizen,Sel) _— .
. . .. Vanillejoghurt (i
mit Rotkraut-Apfelsalat (sey mit Kartoffelkloen () und Rotkraut (sey
Mi: Semmelknaddel (EiMi6-Weizen) Fusilli (s6=weizen) mit Hackfleischsofle (Rindfleisch) Karamellpudding
) mit Rahmwirsing (Mi,ce-Weizen) und Salat (Misel,se) (66=Weizen,Sel), dazu Blumenkohlsalat (Miselse) (Ei,Mi,6G=Weizen,So,Ni) (9)
Do: | Erbsensuppe
N, ,.// (Mi,GG=Weizen,Sel)
Fr: Oma’s Gemiiseeintopf (66-Weizen Sel) Jumbo-Fischstabchen (ice=weizen,Fi)

mit Brotchen (ei,66=Weizen)

mit Kartoffeln und Knoblauchdip (eiMise) (2)

Obst

Irrtiimer und Anderungen vorbehalten

Zusatzstoffe: 1 - Farbstoff, 2 - Konservierungsstoff / Nitritpokelsalz, 3 - Antioxidationsmittel, 4 - Geschmacksverstérker, 5 - Phosphat, 6 - geschwefelt, 7 - geschwarzt,
8 - gewachst, 9 - SiiBungsmittel, 10 - Aspartam, 11 - mit Stabilisatoren / MilcheiweiB, 13 - chininhaltig, 14 - koffeinhaltig

Allergene: Ei - Eier, Mi - Milch, GG - Glutenhaltige Getreide, Erd - Erdniisse, Nii - Niisse (Schalenfriichte), S u S - Schwefeldioxid und Sulphit, Lu - Lupinen,

Ses - Sesam, So - Soja, Sel - Sellerie, Se - Senf, Fi - Fische, Kt - Krebstiere (Krustentiere bzw. Crustaceae), Wt - Weichtiere (Mollusken)

Negative oder gerne auch positive Kritik und Verbesserungsvorschlage an:

kritik@priska-integration.de
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